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Menukaart Avondrestaurant schooljaar 2026-2027

Dinsdag 6 oktober

Amuse: 			Gebakken kibbeling 
Voorgerecht:			Wildbouillon met bospaddenstoelen

Hoofdgerecht: 		Gegrilde zalm, tagliatelle, kerriesaus en groene groenten

Dessert: 			Mango bavarois met hangop 


Dinsdag 17 november
Amuse: 			Groente sticks met frisse dip 
Voorgerecht:			Kerriesoep met rivierkreeft 
Hoofdgerecht: 		Gebakken kabeljauw, kruidenpuree, salade van venkel.  
Dessert: 			Tiramisu met chocolade ijs 


Dinsdag 24 november
Amuse: 			Bloemkool met een jasje en chilisaus.  
Voorgerecht:			Carpaccio van rode biet, pijnboompit en balsamico 
Hoofdgerecht: 		Kipsaté met pindasaus, atjar en kruidige rijst 
Dessert: 			Triffle bastogne en kersen 


Dinsdag 8 december
Amuse: 			Gebakken kibbeling
Voorgerecht:		Lichte aardappelsoep met uitgebakken Zeeuwse spekjes, tijm en truffel
Hoofdgerecht: 		Gegrilde zalm met verse pasta, groentenlinten en een kerrie jus
Dessert: 			Mango-bavarois met hangop

Dinsdag 15 december
Amuse: 			Hoorntje gevuld met room paté
Voorgerecht:			Krokant gebakken visje geserveerd in ijsbergsla
Hoofdgerecht: 		Gegrilde kippendijen met ratatouille, couscous en een saus van Ras el Hanout
Dessert: 			Dessert van Zeeuwse bolus en kaneelijs

Dinsdag 5 januari
Amuse: 			Bospaddenstoelensoepje
Voorgerecht:			Knapperige gamba’s met komkommerlinten
Hoofdgerecht: 		Frietje Stoofvlees
Dessert: 			 Citroentaartje


Dinsdag 12 januari
Amuse: 			Stengel van gerookte ham en een pestodip
Voorgerecht:			Rosbief met rucola, pijnboompitten en truffelmayonaise
Hoofdgerecht: 		Duo van zalm en scampi, roomtagliatelle en broccoli
Dessert: 			Cappuccino mousse 

Dinsdag 26 januari
Amuse: 			Bruschetta met tomaat
Voorgerecht:			Salade met geitenkaas uit de oven, appel en walnoot
Hoofdgerecht: 		Gepocheerde kabeljauw, sugar snaps, peultjes en kruidenpuree
Dessert: 			Stoofpeer met karamelijs

Dinsdag 2 februari
Amuse: 			Garnalenkroketje
Voorgerecht:		Frisse salade van avocado met gerookte zalm, komkommer en pomodori tomaat
Hoofdgerecht: 		Stoofpotje met bruin bier, gekonfijte aardappelen en rode kool
Dessert: 			Worteltaart met een vanille crème 

Dinsdag 16 februari
Amuse:			Gevuld eitje met gerookte zalm 
Voorgerecht:			Bospaddenstoelen ragout, pasteitje 
Hoofdgerecht			Turkse Adana kebab, basmati rijst, tomatensalade, cacik 
Dessert:			Flensjes met vanille roomijs 


Dinsdag 23 februari
Amuse: 			Rouleau van komkommer en een scharreleitje
Voorgerecht:			Vitello tonnato
Hoofdgerecht: 		Schnitzel met spinazie en aardappelgratin
Dessert: 			Crème brûlée met vanille-ijs

Dinsdag 9 maart
Amuse:			Kalfsbitterballetje 
Voorgerecht:			Linzensoep  
Hoofdgerecht:		Varkenshaas in champignonroomsaus, gebakken krieltjes en witlof uit de oven 
Dessert:			Vers fruit

Dinsdag 16 maart
Amuse: 			Toast met gebakken champignons
Voorgerecht:			Salade van rode biet met truffel, appel en couscous
Hoofdgerecht: 		Gepaneerde scholfilet met verse frites en een gemengde salade
Dessert: 			Warm chocoladetaartje 

Dinsdag 23 maart
Amuse: 			Groene asperges met Parmaham

Voorgerecht:			Brandade makreel met een kruiden stengel, rivierkreeft en 
gekookte mosselen

Hoofdgerecht: 		Gebakken biefstuk met een jus van champignon, 
gegratineerde bloemkool en een aardappeltaartje

Dessert: 			Bavarois framboos met appel 
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